Phily

Composé des plus beaux Syrah et
Mourvedre du domaine, ce vin
geneéreux, d’un rubis profond présente un
nez de fruits noirs, d’épices et de cacao.
La bouche, ample, révele des tanins
élégants marqués par un élevage sous
bois subtil et une belle longueur. Beau
potentiel de garde pour ce vin racé.

APPELLATION
Cotes de Provence d’Origine Protégée

CEPAGES
Syrah | Mourvedre

AROMES
Fruits noirs | Kirsch | Epices | Boisé subtil

CARACTERES
Elégant | Racé | Subtil

ROBE
Rubis profond

VINIFICATION / ELEVAGE
Vinification intégrale | Elevage 12 mois

GARDE
De8al10ans

TEMPERATURE DE SERVICE
A 17°C

ACCORD METS - VIN
Pour un beau repas a déguster
sur une viande rouge, un civet,

une daube provencale.
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