
Pour un beau repas, à déguster sur une
viande de caractère comme un carré
d’agneau, sur un civet ou une daube
provençale ou une belle pièce de gibier.

ACCORDS METS VIN

Elégant | Racé | Subtil

Syrah | Mourvèdre

Fruits rouges et noirs | Epices douces

Côtes de Provence d’Origine Protégée

CARACTÈRES

APPELLATION

De 8 à 10 ans

Rubis profond

Entre 16 et 18°C

Vinification intégrale | Elevage 12 mois

VINIFICATION - ÉLEVAGE

TEMPÉRATURE DE SERVICE

GARDE

ROBE

ARÔMES

CEPAGES

Zéphyr Rouge 

Issue de nos plus belles parcelles de
Syrah et Mourvèdre, cette cuvée
généreuse dévoile un nez profond
de fruits noirs, d'épices et de cacao.
En bouche, l'ampleur et les tanins
soyeux témoignent d'une
vinification intégrale et d'un
élevage en barrique de plus d'un
an. Un grand vin de garde qui
gagnera en complexité pour offrir
de superbes accords
gastronomiques


